KLEINE WINDBEUTEL 
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Zutaten :
· 150 ml Wasser
· 80 g Butter
· 1 EL (Esslöffel) feiner Zucker 
· 3 Eier
· 120 g Mehl
· eine Prise Salz
· Hagelzucker
1. Schritt: mit einem Erwachsenen machen!
In einem Topf das Wasser mit der Butter (in kleine Stücke geschnitten) und dem feinen Zucker zum Kochen bringen. Wenn die Mischung kocht, den Herd ausschalten und das Mehl dazugeben. Den Teig kräftig rühren. Den Ofen auf 220°C vorheizen. Ein Backblech mit Backpapier belegen. Durch das kräftige Rühren entsteht nach einigen Minuten eine Teigkugel. Sie muss sich gut vom Topf lösen. Danach den Topf mit dem Teig noch einmal bei schwacher Hitze auf den Herd geben damit er austrocknet.
2. Schritt:
Den Teig in eine Salatschüssel geben. Das erste Ei dazugeben und kräftig verrühren bis es vollständig im Teig verarbeitet ist. Das gleiche mit den restlichen Eiern machen. Wenn der Teig schön geschmeidig (elastisch), aber nicht zu flüssig ist, kann man ihn in einen Spritzbeutel füllen. Vorsichtig mit dem Spritzbeutel auf dem Backpapier kleine Windbeutel formen. Wenn ein Windbeutel fertig ist, den Teig mit einer in kaltes Wasser getauchten Schere abschneiden. Genug Abstand zwischen den Windbeuteln halten, denn sie gehen beim Backen auf. Die Windbeutel mit Hagelzucker bestreuen. 
3. Schritt:
Die Windbeutel 15 Minuten lang im Backrohr bei 200°C backen und daraufhin noch einmal 10 Minuten bei 180°C
TIPP:
Damit die Windbeutel eine regelmäAnstatt die kleinen Windbeutel auf einem Backpapier zu backen kann man sie auch in einer Form für kleine Törtchen backen, damit sie eine regelmäßiger Form haben. 
1. Erinnerst du dich, welche Zutaten du für kleine Windbeutel brauchst? Es sind 7!
2. Was passt zusammen? Schreibe unter die Bilder!
der Herd das Mehl die Butter der Hagelzucker
das Backblech das Backrohr/ der Ofen rühren der Teig
der Topf der Spritzbeutel der Abstand mit einem Erwachsenen
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3. Richtig oder falsch?
1 Vorleser und 1 Übersetzer
1. Ich kann das Rezept mit einer Freundin machen.
2. Ich brauche 8 Zutaten
3. Ich muss das Backrohr auf 180Grad Celsius vorheizen.
4. Wenn der Teig eine Kugel ist, dann muss ich den Topf noch einmal auf den Herd stellen damit er austrocknet..
5. Die Eier müssen eins nach dem anderen dazu. Jedes Ei muss gut mit dem Teig verrührt werden.
6. Zum Schluss wird der Teig mit Salz bestreut.
4. Stelle pantomimisch dar!
schneiden bestreuen vorheizen rühren Abstand
